
Speisekarte BADEHAUS – Sommer 2026 
 

 
BADEHAUS Hotel und Restaurant, 17033 Neubrandenburg, Parkstraße 3-4 

herzlich willkommen im badehaus 
Von jeher ist der Tollensesee ein beliebtes Ausflugsziel. Bereits ab 1844 konnten einzelne 
Ausflugslokale mit dem Dampfer besucht werden. Die Bevölkerung Neubrandenburgs wünschte sich 
schon bald eine Badeanstalt und so legte der Rat der Stadt fest, dass aus dem Material der alten 
Plattenburg am Marienkirchhof eine solche errichtet werden sollte. Die Badeordnung bestand aus 
sieben Punkten: Vormittags bis 10 Uhr durften die Damen baden, ab 11 Uhr bis abends die Herren. 
Der Preis pro Badetag betrug für Erwachsene 3 Schilling. 1850 entschloss man sich, ein schwimmendes 
Badehaus zu bauen, das 1865 vom Zimmermeister Allrich erneuert und vergrößert wurde. Da die 
Pächter immer auch Gastwirte oder Bierhändler waren, fand auch eine gastronomische Betreuung statt, 
die vor allem Spaziergänger anzog. 1905 übernimmt der Badepächter Benz die Badeanstalt. Er 
erweiterte die Gebäude am Ufer und baute so seine „Restauration“ auch für Sommergäste aus. Den 
älteren Neubrandenburgern ist er sicher noch als „Bade-Benz“ geläufig. Anfang der 50er Jahre - auf 
dem Foto zu sehen - wurde das Badehaus von der staatlichen Handelsorganisation HO-Gaststätten 
übernommen und als Selbstbedienungs-restaurant geführt. Bei schönem Wetter herrschte hier stets 
Hochbetrieb. 

 

Nach der Wende 1989 verfiel das Badehaus in einen Dornröschenschlaf, und die Zeit hinterließ ihre 
Spuren an dem alten Gebäude. Im Frühjahr 1999 wurde das alte Badehaus bis auf die alte Villa 
vollständig abgerissen und ein Neuaufbau begann. 2000 wurde das traditionelle Haus in neuer Pracht 
an alter Stelle wiedereröffnet und wechselte im Jahr 2019 seine Besitzer, die die Gäste des 
Badehauses, also auch Sie, seitdem herzlich willkommen heißen! 
In unserem Restaurant  - und bei gutem Wetter auch auf unserer Terrasse - servieren wir Ihnen Feines 
und Deftiges aus der Mecklenburgischen Küche, wie heimische Forelle oder Saibling, bis hin zu 
internationalen Gerichten oder unseren beliebten Tollenseschiffchen - bestimmt ist auch für Sie etwas 
dabei. 
 

wir wünschen ihnen guten appetit!  
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KLEINE REISE DURCH DIE KULINARISCHE VIELFALT 

Bruschetta (vegan)  a | a1  7,90 € 

marinierte Tomatenwürfel | Olivenöl | Knoblauch | 
Basilikum | Baguette  

Ragout fin vom Kalb  a | a1 | d | i | j | o | 1 9,90 € 
Zitrone | Toast 

Badischer Wurstsalat nach Art des Hauses  a | a1 | o | g | m | 1 | 2 |3 | 7 | 11 12,50 € 

Fleischwurst | Gouda | Gewürzgurke | Zwiebel | Butter | Brot 

Fetakäse “Griechische Art” (vegetarisch)   a | a1 | g | c 16,90 € 

panierter Fetakäse | griechischer Bauernsalat | Oliven | Tomate | Gurke |  
Paprika | Knoblauch | rote Zwiebel | Brot 

EINE GUTE SUPPE ERWÄRMT DAS HERZ 

Fruchtiges Tomaten-Basilikum-Süppchen (vegan)  a | a1 7,90 € 
Basilikum | Baguette  

Soljanka   a | a1 | g | i | m | 2 | 3 | 7 | 11 8,50 € 
Sauerrahm | Zitrone | Brot 

Fischertopf „Badehaus“   a | a1 | b | d | i | 1 12,50 € 

Fischfiletwürfel | Shrimps | Wurzelgemüse | glasierter Fenchel | 
Pernod | Brot 
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TRADITIONELLES – WOHLTUEND IM GESCHMACK 

Würzige Bauernsülze  c | g | m | o | 1 | 2 | 3 | 4 | 7 18,90 € 

Remoulade | Salatbouquet | Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

Rindfleischstreifen  a | a1 | g | o | 2 | 8 19,90 € 

milde Pfefferrahmsauce | Paprika | Tagliatelle  

Schweinebraten  a | a1 | g | 8  19,50 € 

Speckbohnen | Backpflaumensauce | Salzkartoffeln 

Überbackenes Hähnchen „Mediterran“  a | g | 8 22,50 € 

Tomate | Mozzarella | mediterranes Gemüse | Rosmarinkartoffeln 

BADEHAUS BURGER 

Crispy Chicken Burger  a | a1 | a3 | c | m | I | 1 | 2 | 3 | 8 | 16 19,50 € 

Hähnchenfleisch | Cornflakes-Panade | Lollo Rosso | Gurke | Tomate | 
Paprikastreifen | Pommes Frites | Ketchup 

Badehaus Burger  a | a1 | c | g | f | m | 2 | 3 | 8 | 16 22,50 € 

Rinderhacksteak | Salat | Tomate | Gewürzgurke | Cheddar | 
glasierte Rotweinzwiebeln | pikante Sauce | Pommes Frites | Ketchup 

Lachs Burger  a | c | d | g | j | 8 | 11 21,50 € 

gebratenes Lachssteak | Zwiebeln | Tomate | Rucola | Gurke | 
Lollo Rosso | Senf-Honig-Dip mit Apfel | Pommes Frites | Sour Cream 

Wir ermöglichen Ihnen, bei unseren Hauptgerichten eine andere Beilage zu wählen. 
Dafür berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 € pro Gericht..  
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FEINE SPEZIALITÄTEN & MODERNER GENUSS 

Gemüsecurry (vegan)  f | n 16,50 € 

Möhre | Süßkartoffeln | Kohlrabi | Sellerie | Tomate | Kokosmilch | 
Zitronengras | Curry | Koriander | Jasminreis  

Tofu Castelli Pfanne (vegan)  a | a1 | f 17,50 € 

Gebratener Tofu | Tomate | Paprika | Lauch | Soja-Sahne | Zwiebeln | Castellane 

Gnocchi Feta Auflauf (vegetarisch)   c | g 18,50 € 

Gnocchi | Fetakäse | Sahne | rote Zwiebel | Kirschtomate | Knoblauch 

Badischer Wurstsalat nach Art des Hauses   g | m | n | f | 2 | 3 | 7 | 8    17,50 € 

Fleischwurst | Gouda | Gewürzgurke | Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

Mexikanische Bowl   g | m | n 19,50 € 

Tortilla-Chips | Guacamole | Zwiebeln | Limette | Koriander | Cheddar |  
Kidneybohnen | Möhrensalat mit Honig | Chili-Mayo | Salat | Jasminreis 

Salatteller „Sommertraum“ (vegetarisch)  g | f | n | 8 17,90 € 

Blattsalat | Lollo Rosso | Tomate | Mangold | Möhre | Gurke |  
Granatapfelkerne | Sonnenblumenkerne | Mozzarellakugeln | Paprika | 
Limonen-Minze-Sauce oder Himbeervinaigrette | Baguette 

Auf Wunsch erhalten Sie unseren Salatteller auch mit marinierten  
Hähnchenbruststreifen  n   oder Zanderfilet  a | a1 | d   zum Aufpreis von jeweils 7,80 € 

Ofenkartoffel (vegetarisch)  c | g | m | 8 16,90 € 

Sour Cream | Salatarrangement 

Auf Wunsch erhalten Sie unsere Ofenkartoffel auch mit marinierten  
Hähnchenbruststreifen  n   oder Zanderfilet  a | a1 | d   zum Aufpreis von jeweils 7,80 € 

Wir ermöglichen Ihnen, bei unseren Hauptgerichten eine andere Beilage zu wählen. 
Dafür berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 € pro Gericht  
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SCHNITZEL 

Schnitzel “Wiener Art”  a | a1 | m | o | c | 1 | 2  18,90 € 
Schweineschnitzel | Salatbouquet | Kartoffelsalat nach Art des Hauses  

Schnitzel “Jäger Art”  a | a1 | g | c | 21,90 € 
Schweineschnitzel | Champignonrahmsauce | Krokette9 

Hähnchenschnitzel “Wiener Art”  a | a1 | m | o | c | 1 |2   18,90 € 
Hähnchenschnitzel | Salatbouquet | Kartoffelsalat nach Art des Hauses  

Hähnchenschnitzel “Jäger-Art”  a | a1 | g | c |  21,90 € 
Hähnchenschnitzel | Champignonrahmsauce | Kroketten 

FISCHERS FRITZE HAT GEFISCHT 

Forelle „Müllerin Art“ vom Fischer Uthoff aus der Nachbarschaft  a | a1 | d | f | g | n | 8  26,90 € 

zerlassene Butter | Salatarrangement | Kräuterkartoffeln  

Gebratenes Zanderfilet  a | d | i | g | m | o | 2 | 8 25,90 € 

Dillsauce | Gartengemüse | Kräuterkartoffeln 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“  a | a1 | c | d | g | m | 2 | 3 | 4 | 8 | 11  19,90 € 

hausgemachte Remoulade | Salatarrangement |  
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

Gebratenes Lachsfilet  a | a1 | d | g | i | o | 2 | 1 26,90 € 

Dillsauce | Gartengemüse | Tagliatelle 

Wir ermöglichen Ihnen, bei unseren Hauptgerichten eine andere Beilage zu wählen. 

Dafür berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 € pro Gericht  
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FINALE VERFÜHRUNG 

Rote Beerengrütze  1 | 11 | g | 8  5,90 € 
Vanillesauce 

Panna Cotta  a | c | g | 8 8,90 € 
frische Beeren der Saison  

Hausgemachtes Limetten-Joghurt-Eis  g | a | a1 | c | f | 1 | h | h1 | h2 10,50 € 
mit Himbeerbrownie | Sahne | Kirschsauce 

Warmer Apfelstrudel  a | a1 | c | g | h | 1 | 8 | 11 9,50 € 

eine Kugel Eis mit Vanillegeschmack | Vanille- & Schokoladensauce | Sahne 

FÜR SÜßES IST MAN NIE ZU SATT 

Tollenseschiffchen  „No.1 “  a | a1 | c | g | 8 | 11
   11,50 € 

Windbeutel gefüllt mit Sahne | Erdbeeren 

Tollenseschiffchen  „No.2“  a | a1 | c | g | 1 | 8 | 11    12,50 €  

Windbeutel gefüllt mit Sahne | Eis mit Vanillegeschmack | Erdbeeren 

Tollenseschiffchen  „No.3“  
a | a1 | c | g | 1 | 8 | 11 9,90 € 

Windbeutel gefüllt mit Sahne | Himbeer-Joghurteis | Pfirsichragout 

Tollenseschiffchen  „No.4“  
a | a1 | c | g | 1 | 8 | 11  9,90 € 

Windbeutel gefüllt mit Sahne | Eis mit Vanillegeschmack | Rote Grütze 

Tollenseschiffchen  „No.5“ (enthält Alkohol)  
a | a1 | c | g | 1 | 3 | 8 | 11   10,90 € 

Windbeutel gefüllt mit Sahne | Eis mit Vanillegeschmack | Apfelmus | Eierlikör 

Tollenseschiffchen  „No.6“  a | a1 | c | g | h | h2 | h3 | 1 | 8 | 11   10,50 € 

Windbeutel gefüllt mit Sahne | Walnusseis | Schokoladen-Karamellsauce | Krokant  
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FÜR SÜßES IST MAN NIE ZU SATT 

Gemischtes Eis   
g | 1 | 8 | 11 6,50 € 

Eis mit Vanille-, Schokolade- & Erdbeergeschmack | Sahne 

Erdbeerbecher  
a | g | 1 | 8 | 11  9,90 € 

drei Kugeln Eis mit Vanillegeschmack | Erdbeeren | 
Sahne | Schokoladensauce 

Eis & Heiß  
a | g | 1 | 8 | 11  8,90 € 

drei Kugeln Eis mit Vanillegeschmack | heiße Kirschen 

Nussknacker  
a | g | h | h2 | h3 | 1 | 8 | 11 10,90 € 

zwei Kugeln Walnusseis | eine Kugel Eis mit Schokoladengeschmack | 
Walnüsse | Sahne | Karamellsauce 

Schwedeneisbecher (enthält Alkohol)  a | c | g | 1 | 3 | 8 | 11 8,90 € 

drei Kugeln Eis mit Vanillegeschmack | Apfelmus | Sahne | Eierlikör 

Eiskaffee  
a | g | 8 | 11 7,50 € 

Kaffee | Eis mit Vanillegeschmack | Sahne 

Eisschokolade  
a | g | h | 8 | 11 7,50 € 

Milchschokolade | Eis mit Vanillegeschmack | Sahne 
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ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE 

 


